Carina

“Food for the belly, wine for the soul”

3-COURSE MENU

Entrée, plat principal et dessert. Caté et cau 69CHF

Option végétarienne  66CHF

Soupe du jour 1ISCHF
Le réconfort ultime de I'hiver ACCOMPAGNEMENTS
Sandre ceviche 32CHF . Sen x
7 . d Chou grillé 14CHF
Vinaigrette a la mangue, Poi, Fru,
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mousse d’avocat, orange, échalote & Infus¢ au beurre de miso Glu, Lac
Salade de Betteraves 19CHF Salade de jeunes épinards 1ISCHF
Rt clémentine g Grana Padano et huile de tartufo Lac

o ) . LAC, Fru,

o e Sul
noix caramélisées Broccolint 19CHF
Sous-vide (Eufs suisscs 19CHF Beurre noisette Lac, Fru
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2}11?)?:;: S:ugé)glrg;igizelrc]:\:in it e Pommes de terre nouvelles vapeur 1SCHF
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Aioli au paprika fumé¢ et furikake (Ee, Mou
© Pain au levain SCHF

Beurre fouetté de la fromagerie Bern Késerer  Glu, Lac

PLATS PRINCIPAUX

© Sandre grillé 42CHF
N : . I Glu, Lac,
Beurre blanc, mousse de pommes de terre en crotte de sel, laitue grillée Poi
Blanc de¢ poulct juteux 38CHF
Servi avec crémeux de céleri, broccolini grillé et jus a l'orange v
Risotto crémeux 28CHF
Lac, Sul

Champignons rapés et potiron

ALLERGENES: Gluten, Crustacés, (Euf, Poisson, Arachides, Soja, Lactose, Fruits a coque,

Céleri, Moutarde, Sésame, Sulfites, Lupin, Mollusques.




